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Per il vino simbolo della valle del Piave una
nuova degustazione, con alcune new entry

lla sua

*COon-
da edizione, la
manifestazione
Raboso Doc

- - Piave orga

zata dalla Confraternita del
Raboso. risponde al quesito
piﬁ importante: il Raboso
¢'e? Eccome rispondiamo.
Una realta in piena evolu-
zione che ha al suo seguito
una sempre pill nUMerosa

schiera di viticoltori pronti a

cimentarsi con il vitigno sim-
bolo della valle del Piave. I

sia chiara la funzione di svi-

luppare la storia di un terri-
torio che per troppo tempo si
& sottomesso alla banale pro-
duttivita. dimenticando di
avere in vigna un vitigno in-
credibile. La realta é sempre
pin vibrante e vivace, e ¢

do sia palpabile la voglia di
mostrare al mondo intero I'i-

di Alvaro Pavan

dentita e la specificita di un
fazzoletto di terra, un picco-
lo triangolo i cui vertiei, Tez-
pnln Ill Piu-

ve. racchiudono 'essenza

ze, Vazzola e S,

della zona classica di un vi-
tigno che non trovava uomi-
ill'

zazione. Pin

ni in grado di cimenta

la sua valo
che una mancanza di corag-
;_{'in S0N0 propenso a una ca-
renza della fantasia. Sor-
e 'innalza-

prende constat
mento del livello r|lm|i|uli\'u
medio che la degustazione ha
fornito. E la tentazione di fa-
e in fretta. lusingati dalle
teenologie, utili non in quan-
to tali ma per "'uso che se ne
fa. & il minimo in cui molti
prlulutluri pPossono incappa-
re. I poi el sono i legni, bel-
D iun-

li nuovi e profum
to il momento di trasferire

la stessa voglia di

ione avvenuta nel

acqui
chiuso delle cantine, in cam-
po aperto. Il vigneto, nel Pia-
ve. ¢ ancora il punto dolente.
Eppure ¢ la base di tutto.
il lavoro tra i filari che

Sar.
polri venire a capo della
controversa asprezza del Ra-
boso per trasformarla in fre-
schezza. Asperita dell"acido
malico. Per un vino rosso.

ijone. altro che

una malec
pregio. Un difetto, e basta.

a attenzione, far la

cresta al suo teno-

re acido con le
reazioni chimiche. non e il
toccasana. La natura del Ra-
boso si snatura, si rischia di
trovarsi tra le mani un eu-
nuco. Per avere tenori in
malico che la fermentazione
riesca a convertire in ma-
niera completa, bisogna as-
secondare il naturale ciclo
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vegelativo del vitigno e rae-
cogliere di conseguenza. Non
si vendemmia il Raboso
quando & il momento di rac-
eogliere i Cabernet. Facile
dirsi, ma con un vitigno di
quarta epoca tardiva si va a
fine ottobre-primi di no-
vembre. E possibile tutto
cio? Certo, se lo facevano
una volta con autunni ben
pegziori, non vedo perche
non lo si possa fare adesso.
a natura ha le sue
leggi improcrastina-
bili. Non rispettan-
dole si paga dazio. E anche
vero che questi autunni peg-
giori erano di gran lunga pin
freddi di quanto non lo siano
tutt’ora. Le brinate, che era-
no una consuetudine fin dai
primi d’ottobre, erano al-
tresi il fattore di conserva-
zione sanitaria dell’'ova in
pianta. Ma, se il vino si fa
m vigna, perché non ricor-
rere alla pratica agronomica
della doppia maturazione ra-
gionata? La sua applicazione
prevede il laﬂiu del tralcio a
frutto, isolandolo quindi dal
eircuito linfatico della pian-
ta. Ma, a differenza di ri-
porlo nel fruttaio dove inizia
la fisiologica concentrazione
degli zuccheri ¢ di tutte le al-
tre sostanze per disidrata-
zione, con questa pratica
agronomica continua il pro-
cesso fisico di maturazione
dei polifenoli e dei suoi livel-
i acidi, senza niente sacrifi-
care della sua naturale fre-
schezza e tipicita. Promoto-
re e inventore di questa pra-
tica agronomica ¢ Giovanni
Cargml.ln, direttore delle te-
eniche colturali all'Istituto
sperimentale per la viticol-
~ tura di Conegliano. La stan-
- no applicando in giro per il
mondo, nella Champ e

nella Loira, per esempio, do-
ve il limite estremo di matu-
razione pone, guarda caso,
problemi simili al Raboso.
Nonostante eio, attuale
la sua applicazione & ancora

a titalo aprr'lllll'nlulr'. Detto
questo, resta la realta di uno

stato delle cose an-

te. Questa deg ione cie-
ca inerocia quella preceden-
te di giugmo, sempre in Villa

Dirce, e ne vie

E un vitigno
di quarta
epoca tardiva

da altri assaggi di sicuro va-

lore fatti sul terri

0.

Ten. Bonotto delle Tezze
2000 La Potesta

2002

Naso che deve pulirsi legger-

me un in-

mente ma poi es|

trigante fondo fumoso, qua-

siarrostito di erbe

qUIrizZia, spezie ¢ p
ti. Palato di struttura ampia
ma elegante, conferma una
maturita «rotie» del frutto,
l‘.!]]llll' severo @ ‘]l 'lrl'gl‘.\'lll"
intensita. Lo stile raffinato
dell’affinamento lo pone a
flirtare con una versione ci-
vilizzata di indubbio piacere
dove bisogna porre attenzio-
ne a non sacrificare la razza
del vitigno a solo heneficio

dello stile. Stile che al mo-
mento ancora condiziona il
2002, pin fresco ma che de-
ve umalgamarsi. Per me, ¢
questo il miglior vino dell”A-
zienda, eppure si preferisce
premiare altri vini che sem-
brano fatti con lo stampino.
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